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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 25 Du 16 au 22 juin 2025

[ bndt6pin2025 N\ D madiWjun20s

Allumette au fromage i

Sauté de porc B Baux épices
Poisson a la tomate

Blé #io)
Emmental <o) q@

k Yaourt fermier vanille

Poulet au gingembre
Emincé végétal

Poélée asiatique

\ Abricots /

[ e Bjuin 2005 O\ /7 vendredi 20 juin 2025 \

Terrine de légumes sauce tartare

> aux champignons [| §

Courgette a la tomate 2o

Macaronis 4pio)

Yaourt nature

K Gateau j

Steak fromager |l (:’j Filet de colinZ5
ék Mousse au chocolat  sio) /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ Fi;’: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } e R L&J‘ etywx 0('2 (lt loi E’Gnluu

26 %

{{Ey = Produit issu de I'agriculture biologique ] {I I = Produit Frangais }
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@ Un menu veégeétarien

far temaine a‘(,ijm"m're

= Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




